GASTROMACHINES SA
CUISINES PROFESSIONNELLES

Chambre congélation

|ntr0ducti0n 00 _25 oC / _18oC
Solutions modulaires et personnalisables pour le stockage et
la conservation des denrées alimentaires en température Epaisseur 130 mm

positive. Les chambres froides positives Gastromachines SA
Dimensions

sont congues sur mesure selon les besoins du client, avec R A

. e .
des panneaux isolants haute performance et des personnalisables

équipements fiables répondant aux exigences des cuisines

professionnelles, commerces alimentaires et laboratoires.

Informations générales

« Structure modulaire par panneaux sandwich préfabriqués

. Panneaux de parois épaisseur 130 mm

. Revétement intérieur et extérieur en tble zinc-plastifiée

. Ame isolante en polyuréthane expansé haute densité (=
38-42 kg/m?)

. Plafond isolé par panneaux sandwich épaisseur 100 mm g

. Angles et surfaces congus pour faciliter 'hygiéne et le
nettoyage

. Porte isotherme pivotante avec fermeture a clé et sécurité
intérieure

. Compatible avec groupes frigorifiques monobloc ou split

. Conception conforme aux normes HACCP

. Fabrication et configuration selon contraintes du site

. Température ambiante de travail : jusqu’a +32 °C

. Utilisation en environnement professionnel intensif

« Sol isolé 100mm revétement intérieur en acier inox
antidérapant adapté aux charges professionnelles

« Sans sol, installation directe sur dalle béton existante

En option Données techniques

. Dimensions entierement personnalisées . Isolation : panneaux PU haute densité 130 mm

. Porte supplémentaire ou porte coulissante . Alimentation électrique : selon groupe frigorifique

. Eclairage LED intérieur . Fluide frigorigéne : selon réglementation en vigueur
« Rideaux a laniéres PVC

. Rayonnages aluminium / polyéthyléne

. Soupape d’équilibrage de pression

. Alarme température

. Possibilité froid central ou sur sac-a-dos

. Finitions spécifiques selon activité



