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Description

Réfrigérateur professionnel en inox AISI 304, robuste

et hygiénique, avec isolation haute densité sans HFC,

dégivrage automatique, porte à fermeture assistée et

groupe frigorifique tropicalisé. Idéal pour une

utilisation intensive en cuisine.

Modèle : Positive - ANF7X2510
Catégorie: Armoire Réfrigérée

Taille : GN 2/1

Informations générales
Description 700 TN

Température de service -2°C / +8°C

Catégorie énergétique A

Type NEOS

Mode de fonctionnement ventilé

Matériaux inox AISI 304 intérieur et extérieur

Dimensions 720 x 840 x 2025 mm

Portes interchangeables avec kit charnières

Eclairage intérieur

Fermeture à clé

Equipement standard 3 grilles plastifiées GN 2/1

Dégivrage automatique

Nombre de dégivrages en 24h / 3

Compresseur embarco EMC3119U

Evaporation d’eau automatique par dégivrage

Puissance 230v / 425w

Type de réfrigérant R290

Quantité réfrigérant 80 grammes

Niveau sonore 49 dba

Poids net 130 kg

Première évaporation -10°C

Glissières intérieures moulées en inox pour hygiène

Pieds réglables en hauteur

Capacité 540 L

230 V / 0.425 kW

720 x 840 x 2025 mm

-2 °C/ +8°C

537 x 702 x 1440 mm

Kit 4 roues avec 2 freins

Grilles supplémentaires

Equipement en option

Compresseur
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