GASTROMACHINES SA
CUISINES PROFESSIONNELLES

Catégorie: Machine a glagon
Modele : CB 416 A Production: 42kg/24h
Taille : Standard - glagon
Capacité de stockage: 16kg

Description 4 230V/0.450 kW / 10A
La Brema 416 A est une machine a glagons professionnelle
performante, produisant jusqu’a 42 kg de glagons pleins par : : 497 x 592 x 687 mm*

jour avec un bac de réserve d’environ 16 kg.

Idéale pour les bars, restaurants et hotels, elle offre des
glacons cristallins et hygiéniques grace a sa structure en
inox et son design pensé pour un entretien facile.

Informations générales

« Production journaliere 42 kg

. Stockage 16 kg

« Température ambiante : +21°C / +43°

. Température de I'eau +15°C

. Pression de 'eau 1 bar (14psi) / 6 bar (84psi)
« Poids net 43 kg

. Compact et cubes crystal

« Matériaux en inox AISI 304

« Filtre a air démontable et peut étre nettoyé Formes & tailles

. Refroidi a eau ou a air
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